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Das Restaurant Thai Orchid wurde im Jahre 2000 eröffnet. 

Gründer und Geschäftsführer Andres Sidler ist zusammen mit dem langjährigen Team  

eng mit dem Land und seiner Kultur verbunden und möchte den Gästen einen Einblick 

in die geheimnisvolle, bunte und duftende Welt Thailands geben.  

 

Die Marke Thai Orchid steht für Genuss und Qualität. 

Das exotische Gemüse wird wöchentlich 2x frisch aus Süd-Ost-Asien eingeflogen. 

Es wird bewusst bei der Produktion auf die frische der Produkte geachtet und auf den 

Wunsch des Gastes eingegangen. 

Der Gast ist wortwörtlich König im Thai Orchid Rapperswil. 

Alle Gerichte werden für den Gast frisch gekocht. Somit kann auch auf mögliche  

Allergien eingegangen werden. 

 

Seit 2008 werden alle Currypasten nach Thai Orchid-Rezepten mit ausgesuchten,  

frischen Kräutern sowie ohne tierischen Inhaltsstoffe produziert und sind auch im  

Detail-Handel erhältlich. 

 

Zudem werden exklusive Weine, welche mit den verschiedenen würzigen Gerichten  

harmonieren, für das Thai Orchid von einem schweizer Bio-Winzer produziert. 

 

Lassen Sie sich verwöhnen und überraschen von den geheimnisvollen, exotischen  

Gaumenfreuden des Thai Orchid Rapperswil. 

 

Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über  

mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten. 

Mi-Fr jeweils Mittagsbuffet für CHF 25.50 / 11.30-14.00 h 

Sa jeweils Mittagsmenu für CHF 23.50 / 11.30-14.00 h 

 

* Die Mehrwertsteuer ist in den Preisen inbegriffen. 

* VAT is included in the prices. 

 

 



 Fingerfood, Suppen & Salate als Vorspeise 

 

1. Som Tam/ Papaya Salad ………………………… CHF 17.50 

Salat mit frischer Papaya, Tomaten, Karotten, Limonen, Thai-Bohnen, 

Knoblauch, Chili & Erdnüsse.  

Green papaya-salad with tomatoes, carrots, Thai long beans, peanuts 

and chillies. 

 

 

2. Satai Gai / Chicken Satay............................ CHF 20.50 

4 Spiessli mit mariniertem Pouletfleisch an einer hausgemachten Erdnuss-

Kokosnuss-Sauce. 

4 skewers of marinated chicken served with homemade peanut sauce. 

 

 

3. Gung Sarong                  ............................... CHF 19.00 

5 Crevetten in Nudeln eingewickelt und gebacken. 

5 crispy fried prawns rolled with Noodles  

 

4.   Giau Thot / fried Wontons........................... CHF 20.50 

6 frittierte, hausgemachte Reisteigpäckchen gemischt mit   

Schweinefleisch, Pouletfleisch & Crevetten gefüllt. 

6 fried homemade Wontons stuffed with pork, chicken & prawn. 

 

 5.   Frühlingsrollen/Spring roll……………………………. CHF 19.00 

5 frittierte, vegetarische Reisteigrollen, serviert an einer süss-sauren Chilisauce. 

5 spring rolls stuffed with vegetables, serve with sweet and sour sauce. 

 

 

Tom Yam  

Köstliche, scharfe Suppe mit Fleisch Ihrer Wahl, Tomaten, Pilze, Zitronengras, 

Schnittlauch, Zitronenblätter, Koriander, Zwiebeln, Sellerie sowie Galgant. 

A spicy and sour soup with the variety of Thai herbs and your choice of meat.  

 6.   Crevetten / Prawns……………………………………………… CHF 16.50 

7.   Pengasius-Fischfilet / Pangasius fish………………….. CHF 15.50  

8.   Poulet / Chicken…………………………………………………… CHF 16.50 

9.   Gemüse / Vegetables………………………………………….. CHF 14.50 

 

  Tom Kha 

  Kokosmilch-Suppe mit Fleisch Ihrer Wahl an Zitronengras,  

  Galgant, Zitronenblätter, Austernpilze sowie Koriander. 

  Coconut milk soup with Galangals and lemongrasses. 

 10. Crevetten / Prawn……………………………………………….. CHF 16.50 

11. Poulet / Chicken………………………………………………….. CHF 16.50 

12. Tofu……………………………………………………………………… CHF 16.50 

13. Gemüse /Vegetables…………………………………………… CHF 14.50 

 

 



 

 Yam Wun Sen  

  Glasnudelsalat mit Tomaten, Zwiebeln, Chili, Schnittlauch, Sellerie und Limonen.  

  A spicy and sour salad with glass noodles, tomatoes, onions and celeries. 

 14. Crevetten / Prawns……………………………………………… CHF 21.50 

15. Rindfleisch / Beef………………………………………………… CHF 21.50 

16. Schweinefleisch / Pork………………………………………… CHF 20.50 

17. Poulet / Chicken…………………………………………………… CHF 20.50 

 

Yam  

Exotischer Thai-Salat mit Zwiebeln, Chili, Schnittlauch, Tomaten, Paprika, 

Gurken, Sellerie, Karotten sowie Limonen. 

A spicy and sour salad with tomatoes, onions, papricas, cucumbers and celeries. 

18. Crevetten / Prawns……………………………………………… CHF 21.50 

19. Rindfleisch / Beef………………………………………………… CHF 21.50 

20. Schweinefleisch / Pork………………………………………… CHF 20.50 

21. Poulet / Chicken…………………………………………………… CHF 20.50 

 

Laab  

Duftendes Geschnetzeltes mit Koriander, Minzblätter, Schnittlauch, Chili, 

Zitronenblätter, Zwiebeln, Karotten, Zitronengras sowie Limonen. 

Spicy salad with fresh Thai herbs and your choice of meat.  

22. Rindfleisch / Beef………………………………………………… CHF 22.50 

23. Poulet / Chicken…………………………………………………… CHF 21.50 

 

27. Thot Man Plaa / Fish cake……………………………… CHF 22.00  

 6 feine, hausgem. Fischplätzchen frittiert mit Eier, rotem Curry & Zitronenblätter. 

 6 Deep-fried fisch cakes mixed with herbs and red curry paste. 

 

28. Gemischte Vorspeise / Mix starter   

 Eine Variation von ausgesuchten, hausgemachten Finger-Häppchen. 

 Auf Wunsch auch vegetarisch. 

 The assortment of home-made finger food. Also available in vegetarian.  

 Pro Person…………………………………………………………… CHF 23.00 

 

 

 

  

 

 

 



 Suppen als Hauptspeisen 

Tom Yaml 

Köstliche, scharfe Suppe mit Fleisch Ihrer Wahl, Tomaten, Pilze, Zitronengras, 

Schnittlauch, Zitronenblätter, Koriander, Zwiebeln, Sellerie sowie Galgant. 

A spicy and sour soup with the variety of Thai herbs and your choice of meat.  

29. Crevetten / Prawns……………………………………………… CHF 33.50 

30. Pengasius-Fischfilet / Pangasius fish………………….. CHF 31.50 

31. Poulet / Chicken…………………………………………………… CHF 32.50 

32. Gemüse / Vegetables………………………………………….. CHF 29.50 

 

Tom Kha 

Kokosmilch-Suppe mit Fleisch Ihrer Wahl an Zitronengras, Galgant, 

Zitronenblätter, Austernpilze sowie Koriander. 

Coconut milk soup with Galangals and lemongrasses. 

33. Crevetten / Prawn……………………………………………….. CHF 33.50 

34. Poulet / Chicken…………………………………………………… CHF 32.50 

35. Tofu……………………………………………………………………… CHF 31.50 

36. Gemüse /Vegetables…………………………………………… CHF 29.50 

 

Guai Tiau 

Typische Thai-Nudelsuppe mit Thai-Broccoli, Sellerie, Sojasprossen, Koriander 

sowie goldbraun gebratenem Knoblauch. 

The typical Thai rice noodle soup with Thai broccoli, celeries, bean sprouts, 

coriander and fried garlic.  

144. Rindfleisch / Beef……………………………………………… CHF 31.50 

145. Schweinefleisch / Pork……………………………………… CHF 30.50 

146. Poulet / Chicken………………………………………………… CHF 30.50 

147.  Gemüse / Vegetable………………………………………… CHF 27.50 

 

  Reisgerichte 

Fried Rice 

Gebratener Reis mit Thai-Broccoli, Zwiebeln, Karotten, Schnittlauch, Knoblauch, 

Koriander, sowie Pfeffer, mit oder ohne Spiegelei. 

Fried rice with Thai broccoli, onions, carrots, chives, garlics, corianders. with or 

without egg. 

37. Crevetten / Prawns……………………………………………… CHF 32.50 

38. Rindfleisch / Beef………………………………………………… CHF 32.50 

39. Schweinefleisch / Pork………………………………………… CHF 31.50 

40. Poulet  / Chicken………………………………………………… CHF 31.50 

41. Zulage Spiegelei / with fried egg………………………… CHF   4.50 

 

 42. Thai Orchid Reis / Thai Orchid Rice……………… CHF 47.50 

Gebratener Reis mit Zwiebeln, Karotten, Koriander und Ananasstückchen serviert in 

einer halben Ananas. Dazu servieren wir 4 Satai-Spiesse an Erdnuss-Sauce. 

Fried rice with onions, carrots, corianders and pineapple chunks with 4 Satay 

skewers and served in pineapple shell.  



Nudelgerichte 

 

Pat Si Ju 

Breite Reisnudeln mit Thai-Broccoli, Eier, Zwiebeln sowie Knoblauch. 

The rice fried noodles with Thai broccolis, onions, garlic and egg. 

43. Crevetten / Prawns…………………………………………….. CHF 33.50 

44.  Rindfleisch / Beef………………………………………………… CHF 32.50 

45.  Schweinefleisch / Pork………………………………………… CHF 31.50 

46. Poulet / Chicken…………………………………………………. CHF 31.50 

47.  Tofu…………………………………………………………………….. CHF 30.50 

48. Gemüse / Vegetable…………………………………………… CHF 28.50 

 

Pat Thai 

Reisnudeln mit Sojasprossen, Karotten, Zwiebeln, Schnittlauch, Knoblauch,  

Eier, Lauch sowie Erdnüsse. 

Rice noodles stir-fried with bean sprouts, carrots, onions, garlic, eggs and 

peanuts. 

49.  Crevetten / Prawns…………………………………………….. CHF 33.50 

50.  Rindfleisch / Beef………………………………………………… CHF 32.50 

51.  Schweinefleisch / Pork………………………………………… CHF 31.50 

52.  Poulet / Chicken…………………………………………………. CHF 31.50 

53.  Tofu……………………………………………………………………… CHF 30.50 

54.  Gemüse / Vegetable…………………………………………… CHF 28.50 

 

Mi Sua 

Gebratene Weizennudeln mit Karotten, Zwiebeln, Sojasprossen, Knoblauch sowie 

Chinakohl. 

Fried wheat noodles with carrots, onions, bean sprouts, Chinese cabbage and 

garlics. 

55.  Crevetten / Prawns…………………………………………….. CHF 33.50 

56.  Rindfleisch / beef………………………………………………… CHF 32.50 

57.  Schweinefleisch / Pork………………………………………… CHF 31.50 

58.  Poulet / Chicken…………………………………………………. CHF 31.50 

59.  Gemüse / Vegetable…………………………………………… CHF 28.50 

 

Pat Boisian 

Gebratene Glasnudeln mit Fleisch Ihrer Wahl und Gemüse. 

Glass noodles stir-fried with vegetables. 

60.  Crevetten / Prawns…………………………………………….. CHF 33.50 

61.  Rindfleisch / Beef………………………………………………… CHF 32.50 

62.  Schweinefleisch / Pork………………………………………… CHF 31.50 

63.  Poulet / Chicken………………………………………………… CHF 31.50 

64.  Tofu……………………………………………………………………… CHF 30.50 

65.  Gemüse / Vegetable…………………………………………… CHF 28.50 

 

 

 



Curry-Spezialitäten 

Unsere Currypasten werden exklusive nach unseren Rezepten, ohne tierische 

Inhaltsstoffe, in Thailand produziert.  

 

Gäng Kiau Wan  

Grünes Curry mit Zitronenblätter, Basilikum, Baby-Mais, sowie Kokosnussmilch. 

Green curry with kaffir lime leaves, basils and baby corn in coconut milk. 

66. Crevetten / Prawns…………………………………………….. CHF 38.50 

67.  Rindfleisch / Beef………………………………………………… CHF 38.50 

68.  Schweinefleisch / Pork………………………………………… CHF 36.50 

69.  Tofu……………………………………………………………………… CHF 35.50 

70.  Poulet / Chicken…………………………………………………. CHF 36.50 

  

Gäng Phet  

Rotes Curry mit Zitronenblätter, Bambussprossen, Basilikum,  

Kokosnussmilch sowie Thai-Auberginen. 

Red curry with kaffir lime leaves, basil, baby corns and bamboo shoots in  

coconut milk. 

24.  Ente / Duck…………………………………………………………. CHF 42.50 

71.  Crevetten / Prawns…………………………………………….. CHF 38.50 

72.  Rindfleisch / Beef………………………………………………… CHF 38.50 

73.  Schweinefleisch / Pork………………………………………… CHF 36.50 

74.  Tofu……………………………………………………………………… CHF 35.50 

75.  Poulet / Chicken…………………………………………………. CHF 36.50 

 

Gäng Panäng 

Panäng Curry mit Kokosmilch, Erdnüssen sowie Zitronenblätter.  

Panang curry with kaffir lime leaves, ground peanut in creamy coconut milk. 

25.  Ente / Duck…………………………………………………………. CHF 42.50 

76.  Crevetten / Prawns…………………………………………….. CHF 38.50 

77.  Rindfleisch / Beef………………………………………………… CHF 38.50 

78.  Schweinefleisch / Pork………………………………………… CHF 36.50 

79.  Poulet / Chicken…………………………………………………. CHF 36.50 

138.Tofu…………………………………………………………………….. CHF 35.50 

 

Gäng Paa l 

Paa Curry mit Zitronenblätter, Bambussprossen, grüner Pfeffer, Baby-Mais, 

Basilikum, Thai-Bohnen sowie Thai-Ingwer. 

Paa curry with baby corns, bamboo shoots and the varity of  fresh Thai herbs. 

80.  Rindfleisch / Beef………………………………………………… CHF 38.50 

81.  Schweinefleisch / Pork………………………………………… CHF 36.50 

82.  Poulet / Chicken…………………………………………………. CHF 38.50 

 

 



Pat Pong Gari  l 

Gelbes Madras-Curry mit Eier, Knoblauch, Zwiebeln, Frühlings-Zwiebeln und 

Sellerie. 

Stir-fried yellow Madras-curry with eggs, garlic, onion and celery. 

129.Crevetten / Prawns……………………………………………. CHF 38.50 

130.Pengasius-Fisch / Pangasius fish………………………. CHF 36.50 

136.Tofu…………………………………………………………………….. CHF 36.50 

131.Poulet / Chicken…………………………………………………. CHF 36.50 

 

Gäng Gari   

Gelbes Curry mit Kartoffeln, Zwiebeln, Tomaten sowie Kokosnussmilch. 

Yellow curry with potatoes, onions and tomatoes in coconut milk. 

133.Crevetten / Prawns……………………………………………. CHF 38.50 

134.Poulet / Chicken…………………………………………………. CHF 36.50 

135.Tofu…………………………………………………………………….. CHF 36.50 

 

Gäng Massaman  

Massaman Curry mit Zwiebeln, Zitronenblätter sowie Cashew-Nüssen mit oder 

ohne Kartoffeln. 

Massaman curry with onions, lime leaf, potatoes and cashew nut in coconut milk. 

83.  Rindfleisch / Beef………………………………………………… CHF 38.50 

84.  Schweinefleisch / Pork………………………………………… CHF 36.50 

85.  Poulet / Chicken…………………………………………………. CHF 36.50 

139.Tofu…………………………………………………………………….. CHF 35.50 

 

Gäng Kur Saparot  

Rotes Curry mit Ananas, Zitronenblätter, Kokosnussmilch sowie Thai-Basilikum. 

Red curry with pineapple, kaffir lime leaves, basil in coconut milk. 

140.Ente / Duck………………………………………………………… CHF 45.50 

87.  Crevetten / Prawns…………………………………………….. CHF 41.50 

88.  Schweinefleisch / Pork………………………………………… CHF 40.50 

89.  Poulet / Chicken…………………………………………………. CHF 40.50 

90.  Tofu……………………………………………………………………… CHF 39.50 

 

Pat Phet l 

Rotes Curry mit Zitronenblätter, Thai-Ingwer, Kokosnussmilch,  

Bambussprossen, Basilikum sowie Thai-Auberginen und junger grüner Pfeffer. 

Red curry with kaffir lime leaves, bamboo shoots, basil, green pepper &  

coconut milk.  

141.Ente / Duck………………………………………………………… CHF 43.50 

91.  Crevetten / Prawns…………………………………………….. CHF 39.50 

92.  Rindfleisch / Beef………………………………………………… CHF 39.50 

93.  Schweinefleisch / Pork………………………………………… CHF 38.50 

94.  Poulet / Chicken…………………………………………………. CHF 38.50 

95.  Tofu……………………………………………………………………… CHF 37.50 

 

 



 Hauptgerichte 

 

 97.  Gai Thai Orchid (Spezialität des Hauses)……….. CHF 39.00 

Zarte Pouletstückchen mariniert mit Pfeffer, Knoblauch und   

verschiedenen Thai-Gewürzen in Pandanusblätter frittiert. 

Deep fried marinated chicken wrapped in pandanus leaves. 

   

Sweet & Sour 

Hausgemachtes Süss-Sauer-Gericht mit Peperoni, Zwiebeln,  

Lauch, Gurken, Tomaten sowie Ananas. 

Stir-fried homemade sweet & sour sauce with pepperoni, onions, cucumbers, 

tomatoes and pineapples. 

98.  Crevetten / Prawns…………………………………………….. CHF 36.50 

99.  Schweinefleisch / Pork………………………………………… CHF 34.50 

100.Poulet / Chicken…………………………………………………. CHF 34.50 

101.Tofu…………………………………………………………………….. CHF 33.50 

128.Pengasius-Fischfilet / Pangasius fish………………… CHF 33.50 

   

Pat Met Mamuang (Spezialität des Hauses) 

Fleisch Ihrer Wahl mit Lauch, Baby-Mais, Karotten, Zwiebeln, Knoblauch  

sowie Cashew-Nüssen. 

Stir-fried meat of your choice with garlics, baby corns, carrots, onions and 

cashew nuts. 

102.Crevetten / Prawns……………………………………………. CHF 36.50 

103.Rindfleisch / Beef……………………………………………….. CHF 36.50 

104.Schweinefleisch / Pork………………………………………. CHF 35.50 

105.Poulet / Chicken…………………………………………………. CHF 35.50 

106.Tofu…………………………………………………………………….. CHF 34.50 

 

Pat Gra Pau l 

Fleischgericht mit Thai-Chili, Knoblauch, Thai-Basilikum,  

Zwiebeln und Thai-Bohnen. 

Stir-fried meat of your choice with Thai chilis, garlics, Thai basils,  

onions and Thai long beans. 

142.Ente / Duck………………………………………………………… CHF 40.50 

107.Crevetten / Prawns……………………………………………. CHF 37.50 

108.Rindfleisch / Beef……………………………………………….. CHF 37.50 

109.Schweinefleisch / Pork………………………………………. CHF 35.50 

110.Poulet / Chicken…………………………………………………. CHF 35.50 

111.Tofu…………………………………………………………………….. CHF 34.50 

 

 

 

 



Pat Pak Ruam 

Verschiedene Gemüsesorten mit Sojasauce, Pilzen, thailändischer Broccoli,  

Baby-Mais, Knoblauch und Tomaten an einer Soja-Austernsauce. 

Stir-fried mix vegetables with soy sauce and oyster sauce. 

143.Ente / Duck………………………………………………………… CHF 40.50 

112.Crevetten / Prawns……………………………………………. CHF 37.50 

113.Pengasius-Fischfilet / Pangasius fish………………… CHF 34.50 

114.Schweinefleisch / Pork………………………………………. CHF 35.50 

115.Poulet / Chicken…………………………………………………. CHF 35.50 

116.Tofu…………………………………………………………………….. CHF 34.50 

117.Gemüse / Vegetable…………………………………………… CHF 30.50 

   

Pat Khing  

Fisch oder Fleisch Ihrer Wahl mit Ingwer, Zwiebeln, Broccoli, Karotten, 

Frühlingszwiebeln, Shitake-Pilzen, Knoblauch sowie Sojasauce. 

Stir-fried meat of your choice with gingers, onions, Broccoli, carrots ,mushrooms 

and soy sauce. 

118.Crevetten / Prawn………………………………………………. CHF 37.50 

119.Pengasius-Fischfilet / Pangasius fish………………… CHF 34.50 

120.Schweinefleisch / Pork………………………………………. CHF 35.50 

121.Poulet / Chicken…………………………………………………. CHF 35.50 

122.Tofu…………………………………………………………………….. CHF 34.50 

 

Thot Grathiam Prik Thai 

Fleisch Ihrer Wahl an einer feinen Sojasauce mit Pfeffer  

und Knoblauch verfeinert auf Karotten und Thai-Broccoli. 

Stir-fried with garlics, black-papper and soya sauce.  

Serve with carrots and broccolis.  

123.Crevetten / Prawns……………………………………………. CHF 37.50 

124.Schweinefleisch / Pork………………………………………. CHF 35.50 

125.Poulet / Chicken…………………………………………………. CHF 35.50 

 

 126.Plaa Thai Orchid  (Hausspezialität)……….. CHF 40.50 

Pengasius-Fischfilet gebraten mit Chili, Basilikum, Frühlingszwiebeln,  

Zwiebeln sowie Knoblauch. 

Crispy fish topped with chillis, basils, onions, garlics and Tamarind sauce. 

 

 132.Plaa Nüng Manau ………………………………….. CHF 40.50 

Pengasius-Fischfilet gedämpft mit Chili, Knoblauch,  

Thai-Sellerie, Chinakohl, Zwiebeln sowie Koriander an einer  

hausgemachten Zitronensauc. 

Steam Pangasius fish with chili, garlic, celery, Chinese cabbages, onions and 

corianders in homemade lemon sauce. 

In allen Speisen ausser Nudelgerichten & Reisgerichten ist Jasmin-Reis inbegriffen. 

Fried Rice oder Nudeln als Beilage CHF 10.– / extra Port. Jasmin-Reis CHF 5.- 

Rindfleisch CH, Schweinefleisch CH, Pouletfleisch CH, Ente Ungarn/Thailand. 

Pengasius & Crevetten kommen aus Thailand und Vietnam 

 leicht    scharf scharf    sehr scharf 



Dessert 

 

290.Coupe Ling………………………………………………………… CHF 11.50 

       2 Kugeln Bananeneis mit Schokoladensauce und Rahm 

       2 scoops of banana ice cream with chocolate sauce and whipped cream 

 

291.Coupe Siam………………………………………………………. CHF 14.50 

Ananas- & Mango Sorbet mit Litschi-Prosecco 

Pineapple- & mango sorbet with litchi prosecco  

 

292.Sorbet Thai Orchid…………………………………………. CHF 16.50 

Je eine Kugel Ananas-, Mango- und Blutorangen-Sorbet 

auf einem hausgemachten Fruchtsalat 

One scoop of pineapple, mango and blood orange sorbet 

on home-made fruit salad 

 

 293.Zitronensorbet mit Wodka……………………………. CHF 14.50 

                         Lemon sorbet with vodka 

 

 295.Ananassorbet mit Taquila……………………………… CHF 14.50 

                          Pineapple Sorbet mit Taquila 

 

296.Mangosorbet mit Mekong Whisky………………. CHF 14.50 

        Mango Sorbet mit Mekong Whisky 

 

294.Café-Glacé Noon Dük……………………………………. CHF 12.50 

2 Kugeln Mokka-Eis mit Rahm und Kaffee-Topping 

2 scoops of mocha ice cream with coffee topping 

 

298.Hausgemachter Fruchtsalat…………………………. CHF 10.50 

        Homemade fruit salad 

 

299.Frischer Fruchtsalat mit………………………………… CHF 13.50  

       1 Kugel Eis nach Wahl  

        Fresh fruit salad with 1 scoop ice cream  

 

300.Frische Ananas / Fresh pineapple………………. CHF 14.50 

   mit 1 Eis-Kugel nach Wahl………………………………… CHF 17.50 

   with 1 scoop of ice cream  

 

 

 

 



 302.Frische Mango………………………………………………… CHF 17.50 

        Fresh mango  

  mit 1 Eis-Kugel nach Wahl oder Klebreis…………. CHF 20.50 

      with 1 scoop of ice cream or sweet sticky rice  

 

301.Kau Niau Ice Cream Mapraw………………………… CHF 14.50 

 Süsser Klebreis mit Kokosglace 

 Coconut ice cream with Sweet sticky rice  

 

303.Kau tom Mat…………………………………………………….. CHF 16.50 

 Süsser Klebreis mit Bananen und schwarzen Bohnen in 

 Bananenblätter gedämpft an einer Eiskugel nach Wahl 

 Sweet sticky rice with bananas and black beans steamed  

 in banana leaves with ice cream of your choice 

 

297.Eis-Kugel nach Wahl……………………………………… CHF 4.50 

 Zitronensorbet, Ananassorbet, Mangosorbet, 

 Blutorangensorbet,Vanille-Eis, Erdbeer-Eis, Bananen-Eis,  

 Kokosnuss-Eis, Kaffee-Eis, Schokoladen-Eis 

 

A scoop of ice cream of your choice…………………… CHF 4.50 

Lemon sorbet, pineapple sorbet, mango sorbet, Blood orange sorbet,  

vanilla ice cream, strawberry ice cream, Banana ice cream,  

coconut ice cream, coffee ice cream, Chocolate ice cream 

 

 

 

 

* Die Mehrwertsteuer ist in den Preisen inbegriffen. 

* VAT is included in the prices. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Getränke-Karte 

 

Aperitif   

190. Campari / 23%........................................4cl CHF 09.50 

191. Campari Orange / 23%.............................4cl CHF 11.50 

192. Martini Bianco / 15%................................4cl CHF 09.50 

193. Martini Rosso / 15%.................................4cl CHF 09.50 

194. Cynar / 16,5%.........................................4cl CHF 09.50 

211. Sherry / 16%...........................................4cl CHF 09.50 

195. Gin tonic / 37,5%.....................................4cl CHF 11.50 

196. Wodka Orange / 40%...............................4cl CHF 11.50 

198. Bacardi Cola / 37,5%................................4cl CHF 11.50 

199. Whisky Cola / 40%...................................4cl CHF 11.50 

(Red Label, Ballantines) 

200. Whisky Cola / 40%...................................4cl CHF 13.50 

(Black Label, Chivas Regal, Mekong) 

205. Cüpli Prosecco / 10,5%...........................10cl CHF 11.50 

206. Kleine Fl. Moët & Chandon / 12%.............20cl CHF 39.00 

207. Cüpli Litschi-Sekt / 6,7%.........................10cl CHF 11.50 

208. Fl. Prosecco / 10,5%...............................75cl CHF 65.00 

209. Fl. Moët & Chandon / 12%.......................75cl CHF105.00 

210. Litschi-Sekt / 6,7%.................................75cl CHF 65.00 

 

Cocktails 

 201. Mai Tai / 37,5%.....................................10cl CHF 14.50 

 Brauner Rum, weisser Curaçao mit Limetten-, 

 Ananas- und Orangensaft 

 202. Siam Dream / 37,5%..............................10cl CHF 14.50 

 Gin, Kokos-Rum mit tropischem Früchtesaft  

 und etwas blauem Curaçao-Sirup 

 203. Thai Orchid / 37,5%...............................10cl CHF 14.50 

 Weisser Rum, Grand Marnier mit tropischem 

 Früchtesaft und etwas Mango-Sirup 

 204. Mai Mau / alkoholfrei..............................10cl CHF 19.50 



  

 Div. Softdrinks 

 Mineralwasser mit oder ohne...........................50cl CHF 6.00 

Elmer Citro....................................................30cl CHF 5.00 

 Sinalco..........................................................30cl CHF 5.00 

 Coca Cola  / Cola Zero....................................30cl CHF 5.00 

 Rivella rot / blau............................................30cl CHF 5.00 

Ramseier Apfelsaft / Aple juice.........................30cl CHF 5.00 

Apfelshorley..................................................30cl CHF 5.00 

 Schweppes Bitter Lemon / Tonic......................18cl CHF 5.00 

 Oishi Ice Tea.................................................30cl CHF 6.50 

Orangen-Saft / Orange juice............................30cl CHF 6.50 

Lichies-Saft  / Litchi juice...............................30cl CHF 6.50 

Mango-Saft / Mango juice...............................30cl CHF 6.50 

Tomaten-Saft / Tomato juice...........................20cl CHF 5.50 

Kokoswasser / coconut water 100%.................25cl CHF 6.50  

 

Biere 

 Chang Beer / Thai Bier / 5%............................33cl CHF 7.00 

 Singha Beer / Thai Bier / 5%...........................33cl CHF 7.00 

 Leo Beer / Thai Bier / 5%................................33cl CHF 7.00 

 Seebueb vo Hombi / 5.8%...............................33cl CHF 8.50 

 Schnuzz Bier Rappi / 5.2%..............................33cl CHF 8.50 

 Stange oder Panache......................................30cl CHF 5.50 

 Alkoholfreies Bier / Alcohol free beer................33cl CHF 5.00 

 

 

 

 

 

 



 

Digestif/gebrannte Wasser/Liqueur 

 Cognac Remy Martin VSOP / 40%......................2cl CHF 11.50 

Cognac Hennessy Privilège VSOP / 40%..............2cl CHF 11.50 

 Whisky / 40%..................................................4cl CHF 9.50 

                  (Red Label, Ballantines) 

 Whisky / 40%..................................................4cl CHF 11.50 

                  (Black Label, Chivas Regal, Mekong) 

 Tequilla Sierra / 40%........................................4cl CHF 7.50 

 Baileys Irish Cream / 17%................................4cl CHF 7.50 

 Grand Marnier / 40%........................................2cl CHF 7.50 

 Amaretto Di Saronno / 28%..............................2cl CHF 7.50 

 Grappa / 40%.................................................2cl CHF 7.50 

 Calvados Morin / 40%......................................2cl CHF 7.50 

 Williams Reine Margot / 37,5%..........................2cl CHF 7.50 

 Kirsch Fassbind / 41%......................................2cl CHF 7.50 

 Pflümli Willisauer / 37,5%.................................2cl CHF 7.50 

 Zwetschgen Willisauer / 37,5%..........................2cl CHF 7.50 

 Fernet-Branca / 40%........................................2cl CHF 7.50 

 

Tee / Kaffee 

 Jasmin-Grüntee / Jasmin-Greeb tea........................ CHF 6.50 

 Schwarztee / Black tea......................................... CHF 6.50 

Pfefferminztee / Mint tea....................................... CHF 6.50 

 Verveine Kräutertee............................................. CHF 6.50 

 Ingwertee / Ayurveda........................................... CHF 6.50 

Latte Macchiato.................................................. CHF 6.50 

 Kaffee crème oder Espresso.................................. CHF 5.00 

 Capuccino........................................................... CHF 5.50 

 Schale / Milchkaffee............................................. CHF 5.00 

Corretto Grappa.................................................. CHF 8.50 

 



Weissweine 

 
Weingut Lenz 100 % Solaris, Iselisberg TG/CH Bio 

  Ein fruchtig, kräftiger Weisswein aus der Ostschweiz 

  Durch seine Frucht und Komplexität harmoniert dieser 

  Wein ausgezeichnet auch mit schärferen, thailändischen 

  Gerichten. Lassen Sie sich verzaubern! 

  10 cl offen CHF   9.50  

  75 cl Flasche CHF 69.00 

 

Weingut Lenz Cal 32-7 / Naturweiss, Iselisberg TG/CH Bio 

  Cal ist die Abkürzung von California, der Parzellenbezeichnung  

  wo der Mutterstock erwachsen wurde. In dieser Mutterparzelle, 

  in der Reihe 32 der Stock Nummer 7 zeigte die tollsten Eigenschaften 

  wie Robustheit, guter Wuchs, gesundes Traubengut und mittelfrühe 

  Reife. Der Wein hat eine frische Säure mit mineralischer Gaumen- 

              struktur sowie eine natürliche Restsüsse. Die Aromen reichen von 

    Holunder über Brennnesseln bis Honig und Lebkuchen. 

   Ein einzigartiger Wein und gut zu mittelscharfen Gerichten.         

  10 cl offen CHF   9.50  

  75 cl Flasche CHF 69.00 

 

Akkurat weiss Pinot Noir, Riesling-Silvaner, Chardonnay & Muscat ZH/CH 

  In der Nase feingliedrige Muskataromen untermalt von einer 

  dezenten Pfirsichnote. Frisch, fruchtig begleitend von reifen 

  Quitten und gelben Pflaumen. Eine gelungene Balance der  

  Süsse und der Säure. Ideal zu thailändischen Gerichten.  

  10 cl offen CHF   9.00 

  75 cl Flasche CHF 65.00 

 

Tamborini Cuvée 3, Pinot Blanc, Chardonnay, Merlot / Ticino DOC 

  Intensiv, fruchtiges Bouquet mit Aromen von exotischer Frucht  

  und Ananas. Gute Struktur, frisch, ausgewogen sowie weicher, 

  anhaltender Auftakt. Sehr schön zu leicht scharfen Gerichten. 

  10 cl offen CHF   8.00  

  75 cl Flasche CHF 59.00 

 

 

 



Weissweine 

 
Felber Jörgl 100% Sauvignon Blanc, Südsteiermark / Österreich 

  Frisch, saftig, steirisch! Ein typischer Sauvignon Blanc 

  aus dem grünen Herzen Österreichs. Eine knackige Säure, 

   frische Mineralität sowie vegetabile Fruchtnoten machen ihn zum  

  perfekten Begleiter zu würzig, scharfen Speisen. 

  10 cl  offen CHF   9.00 

  75 cl Flasche CHF 65.00  

 

Tapiz 100% Chardonnay / Valle de Uco, Mendoza,  Argentinien 

  Tropische Früchte, Apfel, Birnen und Kiwi in der Nase. Im Gaumen 

  überzeugt er mit einer Diversität mit klarer mineralischer Note. 

  Leichte Vanillenote, ausgewogen und anhaltend. 

  Guter Begleiter zu Thai.  

  75 cl Flasche CHF 65.00 
 

 

Recit  Recit Roero Arneis / Piemont Italien 

  In der Nase blumige & würzige Aromen, am Gaumen 

  frisch, sehr saftig, lebhaft & verspielt. Sehr gut zu Thai. 

  37,5 cl Flasche CHF 29.00 

  75cl Flasche CHF 56.00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Roseweine 

 
Mulderbosch Cabernet Sauvignon, Stellenbosch / Süd Afrika 

  Ein ausgesprochen aromatischer Wein mit feinen Aromen, die 

  an rote Beeren und Blumen erinnern. In diesem eleganten, feinen 

  Rosé, vereinen sich die gute Struktur eines Rotweins und die  

  Leichtigkeit und Frische eines Weissweines. 

  Hervorragender Begleiter der Thai-Küche. 

  10 cl  offen CHF   8.00 

  75 cl Flasche CHF 56.00  

 

Marqués de Ca. Tempranillo Rosado / Spanien 

  Die Traubensorte Tempranillo verleiht diesen Rose-Wein  

  einen lieblichen, leichten Charakter.  

  Hervorragend als Apero oder als Weinbegleiter zu den 

    rezenten Thai-Gerichten.  

  10 cl  offen CHF   8.00 

  75 cl Flasche CHF 56.00  

 

 Rotweine 

 

Damana Cria.  Ribera del Duero 100% Tempranillo / Spanien 

  Dunkles, sattes Kirschrot. Intensives, vielschichtiges Bouquet 

  nach schwarzen Beeren. Im Gaumen zeigt er sich mit vollem  

  Körper und doch sehr elegant und feingliedrig. Langanhaltendes 

  Finish. Ein Genuss zu thailändischen Gerichten. 

  10 cl offen CHF   9.00  

  75 cl Flasche CHF 65.00 

 
Stylo  Garnacha, old vines / Calatayud, Spanien 

  Schokolade, Vanille sowie Caramel in der Nase. Am Gaumen 

  kräftig, sehr weich und geschmeidig, langer Abgang 

  10 cl offen CHF   8.00  

  75 cl Flasche CHF 59.00 

 

 



Rotweine 
 

Mons. Valley  Shiraz, Siam Winery Hua Hin / Thailand 

  Dieser 100% Shiraz hat ein intensives Bouquet nach Pflaumen, 

  Kaffee und exotischen Früchten. Im Gaumen würzig und elegant 

  mit beerigen Noten. Ein ausgewogener, mittelschwerer Tropfen. 

  10cl offen CHF   8.00 

  75 cl Flasche CHF 59.00  

 

Cant. Menhir  Pietra 100% Susumaniello, Apulien / Italien  

  Der Susumaniello ist mit einer robusten Statur undurchdringlicher, 

  fast schwarzer Farbe und einer unheimlich betörender Nase nach  

  frischen Kräutern und dunklen Beeren ausgestattet. Ein Muss für 

  Liebhaber schwerer, süffiger und dennoch charaktervoller Rotweine. 

  75 cl Flasche CHF 65.00 

 

Mavrio  Negroamaro Appassimento, Apulien / Italien  

  Lieben Sie schwere, kräftige Weine mit einem langen Abgang? 

  Dann ist dieser aromatischer sowie vollmundiger Negroamaro unser 

  Geheimtipp für Sie. Sensationell zu Currys und scharfen Gerichten. 

  75 cl Flasche CHF 75.00 

 

  Negroamaro di Salento IGT, Apulien / Italien 

  Ein geschmeidiger, fülliger, ausgesprochen harmonischer Wein 

  mit leicht süsslichem Auftakt, gehaltvoll, nachhaltig, fruchtig  

  und ausgewogen. Sehr schön zu Thai. 

  37,5 cl Flasche CHF 29.00  

  

Bod. Budeguer  Tucumen Malbec Reserva, Mendoza / Argentina 

  Kräftiger, ausdrucksstarker Rotwein. In der Nase Komplexe  

  Gewürz-, Frucht- und Röstaromen. Voller Körper, ausgewogen 

  im Geschmack, langer Abgang. Sehr gut zu scharfen Gerichten. 

  75 cl Flasche CHF 75.00 

 

Bod. Budeguer  Tucumen Cabernet Sauvignon Reserva, Mendoza / Argentina 

  Tiefrote Farbe mit einer fruchtigen Note nach Casis und 

  Dörrfrüchten. Im Gaumen Noten von rotem Pfeffer mit  

  sanftem Tannin. Ein sehr eleganter Wein mit langem Abgang. 

  Sehr gut zu scharfen Gerichten. 

  75 cl Flasche CHF 75.00 


